
ZÁMECKÉ VINOBRANÍ IV. se somelierem Janem Hedrichem 

Tabulka hodnocení degustovaných vín z 8.12.2012 

Vzorek 
číslo 

Označení Ročník Poznámka 
Celkem 
bodů 

Pořadí 

Bílá vína 

1. Muškát moravský, Svatomartinské, VS Valtice 2012 suché 1 X. 

2. Veltlínské červené rané – Svatomartinské, VS Valtice 2012 suché 1 X. 

3. Ryzlink vlašský, PS, Podmolí, Šobes, Znovín Znojmo 2000 suché 1 X. 

4. Ryzlink vlašský, PS, Podmolí, Šobes, Znovín Znojmo 2009 polosuché 3 VIII. 

5. Ryzlink rýnský, PS, Podmolí, Šobes, Znovín Znojmo 2001 suché 10 V. 

6. Ryzlink rýnský, PS, Podmolí, Šobes, Znovín Znojmo 2009 polosuché 5 VII. 

7. Rulandské bílé, PS, Podmolí, Šobes, Znovín Znojmo 2006 suché 6 VI. 

8. Rulandské šedé, PS, Podmolí, Šobes, Znovín Znojmo 2009 polosuché 10 V. 

9. Sauvignon, cuveé, Nové vinařství,Mikulovská podoblast 2006  6 VI. 

10. Riesling, Kabinet, Mosel / Saar / Ruwer, Německo 2009 polosuché 22 II. 

11. 
Tramín červený, VzH, Božice, Stará Hora, VS 

Lechovice, Mikulovská podoblast 
2005 polosladké 16 III. 

12. Eiswein, 0,5l, ledové víno, Německo  sladké 30 I. 

Červená vína 

1. Svatovavřinecké rosé, Svatomartinské, VS Valtice 2012 suché 5 VII. 

2. Merlot rosé, Gracie, Valtice   2 IX. 

3. Modrý portugal, Svatomartinské, VS Valtice 2012 suché 0 XI. 

4. Viňa Albali, Gran Reserva, Španělsko 1998 suché 10 V. 

5. Cabernet Sauvignon / Merlot, PS, Barrique, VS Valtice  suché 10 V. 

6. Regent, VS Valtice 2009 suché 12 IV. 

7. 
Merlot / Cabernet Franc / Cabernet Sauvignon,  

Saint Emilion, Grand Cru, Francie 
2009 suché 22 II. 

Legenda 
 

OJV-odrůdové jakostní víno; PS-pozdní sběr; VzH-výběr z hroznů; VzB-výběr z bobulí;  

VzC-výběr z cibéb; BtS-Botrytický sběr 

Zemské-vinice, kde roste více druhů révy vinné, nepřevažuje jedna aspoň 85%;  

Gran Reserva - 24 měsíců leželo víno v barrique sudu; 

víno suché - do 4g cukru na 1litr moštu; polosuché-do 12g/l; polosladké-do 45g/l; sladké-nad 45g/l 

 

 

 

 


